Ets Rambeau

La Boucherie de I’ éleveur Ets Rambeau - La boucherie de I'éleveur

oy )

COCHON ENTIER CUISINE (60KG)

534.00€

8,90€ le kg
A partager entre amis ou en famille, ce cochon entier est prépareé et cuisiné par nos soins dans les locaux Rambeau.
Jambon, grillades, rétis et cStes ou encore charcuterie tout y est.
Consultez le détail ci-dessous.

| Catégories : Colis de Porc, Nos Colis, Porc |

DESCRIPTION DU PRODUIT

Cochon entier cuisiné : 60 kg de viande environ
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https://boucherie-eleveur-rambeau.com/?product_cat=colis-de-porc
https://boucherie-eleveur-rambeau.com/?product_cat=nos-colis
https://boucherie-eleveur-rambeau.com/?product_cat=porc

Ets Rambeau

La Boucherie de I’ éleveur Ets Rambeau - La boucherie de I'éleveur

A partager entre amis ou en famille, ce cochon entier est préparé et cuisiné par nos soins dans les locaux des
Etablissements Rambeau. Jambon, grlllaclj)es,, roglls et cOtes ou encore charcuterie tout y est.
etail :

Charcuterie:
* 6kg de jambon de pays désossé (4 x 1 quart)
* 2kg de jambon blanc (conditionné par 4 tranches)
* 1kg de chorizo sec (4 chorizos)
* 1kg de saucisson sec (4 saucissons)
* Tkg de saucisson a l'ail
* 3kg de boudin
* 2kg de grillon charentais
* 2kg de paté de campagne
* Tkg de paté de tete
* Tkg lardon fumeé
* 1kg de gros grillon confit
* Tkg de pieds cuits
* 1kg de jambonneau cuit
* 4kg en demi-sel : palette, poitrine et jambonneau

Viandes fraiches et grillades :
+ 8kg de cOte de porc fraiche (échine et filet)
+ 3kg de réti de porc frais (échine et filet)
+ 2kg de poitrine fraiche (soit 2 morceaux de 1 kilo)
* 1kg lardon frais
* 2kg de ventreche fraiche (en tranche)
* 5kg de saucisse facon Toulouse
* 4kg de chipolatas
* 4kg de txistorra
+ 3kg de merguez (porc et agneau mélangé)
+ 1kg d'Andouillette
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https://boucherie-eleveur-rambeau.com/?product=txistorra

